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/ Sk 150 g unt topit

i INGREDIENTE'

0 (pentru 1 rulou): |

5 mere
100 g zahar

50 g pesmet
60 g stafide
30 g zahar pudra
1 g scortisoara pudra
suc de la 1 lamaie
1 lingurita sare
4 foi de placinta
inghetata de vanilie (optional)
'Q'ﬂ_'._é‘ie merele felii subtiri, evitdnd cotorul, apoi presara suc de lamaie, zahar si scortisoara impre-

_una cu stafidele. Lasa- Ie la scurs intr-o sita.
0 Unge foile de placinta cu unt topit si asaza-le una peste cealalta.

55 ® Asaza merele in linie, la marginea f0|lor apoi presara deasupra pesmetul si sarea.

9 Ruleaza strans strudelul, indeasa capetele ca sa nu iasa umplutura si apoi unge ruloul cu unt
; toplt din belsug.
® Coace strudelul in cuptorul premcalzn la 180° timp de 40 de minute, pana se rumeneste.
® Cand il scoti din cuptor, presara zahar din belsug si lasa-l 20 de minute la odihnit inainte de
servire, ca sa se raceasca compozitia.
® Vara, il poti servi alaturl de mghetata de vanilie, iar iarna, alaturi de un ceai de portocale cu
ghlmblr
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